TABELLA “A”
CARATTERISTICHE DELLA FORNITURA
Ia fornitura consiste nei prodotti dettagliatamente di seguito descritti:
Periodo da gennaio a m 1aggio 20 2023 | 1 B
DESCRIZIONE e | QUANTITATIVI B

(GENERI -
‘Pasta Semola di grano duro Kg. 1. 500 \
‘Tortellml piccoli Ripieni di carne Kg. 60 |
1 . aoa — — |
! Rlso parbmled Kg. 440 i
1

|
'Gnocchetti piccoli

|Panini da g. 50 ciascuno Semola di grano tenero
Pangrattato

!;Farina bianca

| Cairne i';tt:n; o o | Bovino adalt—ol scelta

‘C;‘;& tritato - 7]55\;:;;&111?1?dta
l‘_I-l#a;bil;'ger - Cam;;agraib,ovino adulto I scelta
Petto dipollo | T iscelta

\Sovracosce di pollo dlsossate |1 scelta

\}‘;; di tacchino Sé;z;consé;a;tir

D’ﬂtf di t;ﬂ]in‘o e I scelta

Nazionale senza polifosfati e proteine del | Kg. 112

 Prosciutto cotto
latte

%Prosciutto cotto a cubetti
1

Nazionale senza polifosfati e proteine del | Kg. 21 !
latte

' Prosciutto crudo di Parma Magro e di alta qualita Kg.39
—
Kg. 21
|Ke. 21
Conf da 6 a 6 n° 526

‘ Stracchino

'Uova fresche

—

;Fagioli secchi In confezioni da gr. 500

:rc—eci@cgﬁ o o In confezidni da gr. 506—

'\ Bicarbon_;; (Q;uar In confe_zione da gr. 500

E;;c;liggcgf \lln confezioni da gr. 50‘0

| Pﬂisﬁell?i - Sﬁrgelati

IMozza:ala o Da gr. 100 ] IKIST | - \
‘lg;na —  |pacuina Lt 55,200 0w ||
Forms;g—gi; - Confezione da 8 porzllom | | Confezioni n. 170 -
‘Ragusano D.O. P N _ A \ dadini - Kg. 24,500 I
F oﬁtlna D.O.P. S o IZgSS o - H
Provola d‘olce: i - JEE B

‘Parmlgmno reggiano D. D. o.pr. rGl“f_imlgiato 7 ) 7 |Kg. 213




‘ GENERI - o DESCRIZIONE
:{Burro Conf. da gr. 250
|Latte Intero pastorizzato

}_7 -

| Aceto di mele

'Pesto alla genovese In vasetti senza aglio
'Bastoncini di merluzzo Merluzzo con panatura

 Filetti di platessa I
ETonEE)_in scatola - o
‘Sale

Zucehero Smolto
t()fllo‘d' o_li;i;r“ o Extrav;gine -

[Passata di pomodoro

‘ Pomodori pelati

LFrutta Di stagione di I qualita

'Acqua minerale naturale Conf. da 6 bottiglie da 2 It

.‘. oligominerale - R

Lh_lsalata verde Lattuga

' Broccoletti Surgelati

Fagiolini Surgelati

‘Spinaci Surgelati

z,ucca;,ialla Fresca

iFinocé;; e o Freschi - -

e S S— | |
'Limoni Freschi IKg. 63 \

— —
‘Zucchine genovesi Fresche Kg. 382 "

Verduranfoglia oot T Memivemo
E‘L@dﬁ(’#_, - Per insalata - ll{_g_sjﬁ s ,—————;
Cipolle Bianche - Ke 204 0 i
[A—g_hff - Fresco s N KE;S,SOO’ - ji
'Sedano Fresco Kg. 76 ‘
Preggemolo |Freseo — " Mamin®2
Q);gia;(; - e In buste - 1 . - - r‘
‘Basilico — R0 e ||
Pamate Novelle - kg |
éEa?dt;_.’ o Fresche Kg.%r“ - —‘:
‘Aromiin baratiolo Spezievarie —a 1|
Dagi da 10 porz, Tipo Star, | Vessih e
Koorr |
Carta alluminio mt. 32 rot, 22




G E@@E’r,ﬁ:@?ﬁﬂ‘: j
/Carta forno massima larghezza, rot. 22 ‘
‘da m. 50 | - 4|

Pellicola trasparente m. 25 rot. 16

Piatti fondi biodegradabili eco | Per alimenti Conf. 174 ‘I
\ S I S I N ]
‘ Piatti piani biodegradabili eco | Per alimenti Conf. 174 - ,"
Eicchieri biodegradabili eco Conf. n° 260 | ;
‘Tovaglioli carta Conf. n° 30 T
- - — N [ — S 4_|
EFPagliette acciaio ‘l
!} Spugne piatti conf, 14 \
e I
P f.6 \
Pamnospugna o —— conf6
' Sgrassatore conf. 14 ‘1
ﬁ)etergente acciaio conf. 12 _J
'Detersivo piatti conf. 18 i
'Bombola gas Dakg. 25 n. 24 ﬂl

'Nolo Recipienti per il Per circa 50 pasti giornalieri |
'mantenimento della
‘temperatura, idonei al
‘trasporto cibi e piatti usa ¢

‘ getta

'Nolo mezzo abilitato per il n 1 - |
trasporto dei pasti




TABELLA “A”
CARATTERISTICHE DELLA FORNITURA
La fornitura consiste nei prodotti dettagliatamente di seguito descritti:
Anno Scolastico 2023/2024 (da ottobre 2 2023 amaggio2024)
_ QUANTITATIVI }

_eEmeRl pescrizioNe |
Pasta Semola di grano duro Kg. 2. 358 JI
Tortelhm piccoli Ripieni di carne Aﬁ{g. 150 :
1 \
Riso parboiled Per risotto Kg. 620 |
i
| |
— 7 < |Di — B
'Gnocchetti piccoli Di patate Kg. 150 l
!:Panini da g. 50 ciascuno Semola di grano tenero Kg. 2.669 |
'Pangrattato ‘TSecco Kg. 372 ‘
Farinabianea  |TPT  Kgm8
'Carne fettine Bovino adulto I scelta Kg. 384 ;
Carne tritato Bovino adulto I scelta Kg. 352
' Hamburger Carne magra di bovino adulto I scelta Kg. 208 1‘,
Petto di pOllO [ scelta Kg. 224 ‘
Sovracosce dl poilo dlsossate L scelta Kg. 384
'Fesa di tacchino Senza conservanti Kg. 70 |
— — - - -
Petto di tacchino I scelta Kg. 240
‘:Pr(]sciutto cotto Nazionale senza polifosfati e proteine del |]{g 154
I — latte‘ - 1
'1 Prosciutto cotto a cubetti Nazionale senza polifosfati e proteme d;ﬁ(g 21 ‘
- latte L 5
T e | e — l —
'Prosciutto crudo di Parma magro JEg. 39 ‘;
‘l Stracchino Kg. 21 ‘
'Uova fresche - Medie Conf. da 6 n° 880 |
‘Fagioli sccchi_ In confezioni da gr. 500 Kg. 129 i
Cecl SECChl In confezioni da gr. 500 Kg. 154 .
‘Bicarbonato da cucina ECODeriODe da gr. 500 Kg. 10 |
E;Lenticchie secche Kg. 167 Q
- — -
| Piselli Kg. 98
Mozzarella : Kg. 240 T;
‘Panna Lt. 90,200 B
Formagglm in confezwne da 8 1Ccrn:lfezmm n. 272 i
orzmm g
p [ — _ [ )
'Ragusano D O P. A dadini \Kg 35, 500
[Fontma D 0. P Kg. 56 ;
Provola dolce Kg. 48 B

Grattugi ]
Parmlglano regg;ano D. 0 Pr. rattugiato Kg. 3& o




. GENERI DESCRIZIONE  QUANTITATIVI ]
Burro Conf. da gr. 250 Kg. 50 50

e —— T T __7 i — ————— _7“
Latte Intero pastorizzato Lt 300 ‘
‘Aceto dim ,Eli 4_,)_« _ - Lt.16 - A
'Pesto alla genovese In vasetti senza aglio
TBastoncini di merluzzo Merluzzo con panatura
iFiletti di platessa Surgelati
‘Tonno in scatola Sott'olio
ESale
'Zucchero

—
'Olio d'oliva

'Passata di pomodoro

Pomodori pelati

Da gr. 800

Frutta Di stagione di I qualita Keg. 5.338

A;{u; o eralonaturale | Conf a6 bottiglie @2l [Co;f.;);— 1
@gomlnga;le,,)_ ,,____J__ : [ I )
| Insalata verde Lattuga Mazzi n° 956 ‘
Eoc}};e;;_ B i#_ j sugelii  |Kg.70 —
F aglol—l; B - Eirgelati - #_Kgﬁ;— I
ISpmau—ﬁ “ - Surgélaﬁ ] —T(EE: T
ihzl;:ca‘gis;lla T Fresca o B —Eg_ugf 1 j
Eir?cchi—;:r e Mazatss |
'Limoni a R\Fresc:hi Kg. 99 T ‘:
Eechinggﬁ&gi, Fresche Kg. 505 ]
Verdura a foglia__ T [spimcibiew Mazin®224 ;ﬁ)i
Eﬂmidom - Per insalata Kg. 458
Cpote e xe2s 1| |
Aglio Fresco Kg. 8,500 i
'Sedano - | Fresco Kg. 142 — T
?;ezié_nl;l(;r o Fresco Mazzi n°® 82 ]
L&L;{no r‘ .in buste |N. 48 —
}_Basilico - Fresco Mazzin®66 ﬁ
‘Patate Novelle Kg. 1.524 B
L_rote Fresche Kg. 764 44‘
Aroml in bar barattolo Spezie varie n° 93 |
‘Dadi da 10 poOrz. Tlpo Star, Vegetali conf. 30 -
wKnorr

Carta ailEnlnlo mt, 32 rot. 32 i




| GENERI DESCRIZIONE QUANTITATIVI 4
;barta forno massimé larghezza, rot. 32 - |
'da m. 50 %
;Pellicoia trasparente m. 25 rot. 24 _ ~‘
' Piatti fondi bio&égradabili eco | Peralimenti Conf. 260

Piatti piani biodegradabili eco | Per alimenti Conf. 260

iBicchieri biodegradabili eco Conf.n°390

i.Toffaglioli carta 7 Conf. N° 40 N

gPaglietEe_acciaio conf. 10

éSpugne piatti conf. Zﬂ |
‘Panno spﬁgna conf. 10

ngrassatorré conf. 20

!bcte?gente acciaio conf. 16 [ ]
Detersivo piatti conf. 26

7 Dakg. 25 n. 34

'Bombola gas

Nolo Recipienti per il
mantenimento della
temperatura, idonei al
‘trasporto cibi e piatti usa ¢
‘getta

Per circa 50 pasti giornalieri |
i
i

Nolo mezzo abilitato per il
trasporto dei pasti




